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IX edició del RAÏM WINE FESTIVAL   
16 de novembre al Parc de la Mar, Palma  

Festival itinerant organitzat per Vi de la Terra Mallorca  

 

QUI SOM?  

 La IGP Vi de la Terra Mallorca aglutina 80 cellers de l’illa i més de 300 
viticultors, amb una superfície de vinya d’unes 1.800 hectàrees en producció.  
 

 Com a marca de qualitat, tots els vins dels cellers adscrits a Vi de la Terra 
Mallorca estan elaborats exclusivament amb raïm fet a l’illa, el que els aporta 
singularitat i un vincle molt important amb el territori. 
 

 L’any 2023 es varen produir 6.128 tones de raïm sota la IGP Vi de la Terra 
Mallorca, amb un creixement del 8% respecte l’any anterior.  
 

EL RAÏM WINE FEST 

 És un projecte nascut l’any 2022 amb l’objectiu d’acostar els cellers 
mallorquins i els vins que elaboren al públic local, especialment la gent jove, en 
un ambient festiu en el qual el vi es fusiona amb música en directe, 
gastronomia local i activitats infantils per al públic familiar. Pretèn difondre la 
cultura i la tradició del vi fet a Mallorca des d’una perspectiva del consum 
responsable.  
 

 La primera edició es va celebrar l’1 d’octubre de 2022 a Costitx. Li seguiren 
Deià (23 abril 2023); Portocolom  (15 de juliol 2023); una segona edició a 
Costitx (30 setembre 2023); Porreres (1 juny 2024); segona edició a Portocolom 
(13 de juliol); Sant Llorenç des Cardassar (9 juny 2024); Pollença (28 setembre 
2024); i ara la novena edició a Palma (16 novembre 2024). I ja tenim futures 
edicions programades… 
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 El festival s’ha consolidat com a aparador dels nostres cellers: a cada Raïm 
participen al voltant d’una dotzena d’aquests –es van alternant, per donar 
l’oportunitat d’assistir al major nombre de bodegues possible-. A Palma la xifra 
de cellers participants es triplica i s’acosta a la quarantena, el que garanteix 
una mostra molt destacada de la diversitat de vins que s’elaboren a Mallorca 
actualment i de la seva qualitat.   
 

 L’assistència de públic també ha anat creixent, edició rere edició, fins assolir la 
xifra de 5.000 persones al Raïm celebrat aquest estiu a Portocolom. A Palma, 
l’aforament previst és de 8.000 persones.  
 

 El festival és gratuït, amb aforament limitat. Vi de la Terra Mallorca distribueix 
les copes de vidre, que tenen un cost de 2 €, perquè els assistents puguin tastar 
tants vins com vulguin al preu de 3 € la consumició. La IGP promou un consum 
responsable de vi en totes les seves comunicacions. 
 

 També es treballa amb cura l’oferta gastronòmica que s’ofereix al públic, 
composta per foodtrucks i negocis d’aquelles poblacions on se celebra el 
festival. El Raïm promou la col·laboració amb entitats socials i negocis locals.   
 

 L’espai infantil ofereix activitats relacionades amb el món del vi, ja sigui en 
format de contacontes, pinta cares i tallers de globus, així com jocs tradicionals: 
baldufes, trencaclosques… 
 

 El Raïm Wine Fest és un festival molt arrelat al territori que mostra la nostra 
riquesa vitivinícola en un ambient festiu, d’una manera desenfada, alegre, 
molt pensada per atraure un públic jove que, tradicionalment, no ha tengut 
l’oportunitat de conèixer els vins que s’elaboren a Mallorca.  
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EL RAÏM DE PALMA  

 IX edició del Raïm Wine Fest 

 16 de novembre al Parc de la Mar (Portella)  

 De les 13 h a les 01:00 h 

 NOVETAT: participen 37 cellers de Vi de la Terra Mallorca –el triple del que és 

habitual, gran representació de cellers i bodegues d’arreu de Mallorca-  

 Entrada lliure, amb aforament limitat  

 NOVETAT: s’organitzen tres tallers enogastronòmics –dos de salat i un de dolç-
, en els quals podran participar fins a 120 persones en total. Aquestes places es 
podran sol·licitar a través d’un formulari a la pàgina web de Vi de la Terra 
Mallorca i s’adjudicaran per ordre d’inscripció. Es posaran a disposició 60 
invitacions dobles. Els tallers seran una clara demostració dels estrets vincles 
que hi ha entre el món del vi i de la cuina de qualitat. Aquests tallers seran 
impartits per tres parelles de sommeliers i cuiners de primer nivell: Josep Maria 
Juhé i Miquel Serra, Josep Avellà i Tomeu Arbona, Georgia Scaramella i 
Ariadna Salvador, que crearan plats especials amb motiu del festival.  
 

 NOVETAT: un cartell musical de luxe amb Avalanx, Aina Losange, Pitxorines, 
Cacao, Chitowsky i Esburbat DJ 

             Horari de les actuacions musicals:  

Pitxorines  14:00-15:30 h 
Wine DJ’s  15:30-18:00 h 
Cacao  18:00-19:30 h  
Avalanx 19:30-20:45 h 
Chitowsky 21:00-23:30 h 
Aina Losange 23:30-01:00 h 
 

 Amb la col·laboració de l’Ajuntament de Palma i la conselleria d’Agricultura, 
Pesca i Medi Natural, els ajuntaments d’Esporles, Montuïri i Porreres, FERGUS 
Group, Beatrice Balloons, Lo Music i Online Sonoritzacions.  
 

 Per a més informació podeu consultar el nostre espai web: 
https://vtmallorca.com/ca/raim-wine-fest-palma/ o contactar amb 
comunicacio@vtmallorca.com / 650 402 527 
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NOTES EMESES  

Data: 14/10/2024 

El Raïm Wine Fest arriba a Palma amb una oferta 
ampliada 

Prop d'una quarantena de cellers participaran el pròxim 16 de novembre 
en la novena edició del festival itinerant de Vi de la Terra Mallorca que, 
després de dos anys de recorregut per diferents municipis, fa una gran 
aposta per Palma 
 
L'aventura començava l'octubre de 2022 a Costitx i des de llavors el Raïm Wine Fest ha visitat 
Deià, Portocolom, Porreres, Sant Llorenç des Cardassar i Pollença. Al llarg d’aquests dos anys 
el Festival itinerant de Vi de la Terra Mallorca s'ha consolidat com un punt de trobada entre els 
vins mallorquins i el públic de casa nostra, especialment el públic jove.  

Ara, el Raïm fa un salt qualitatiu, creix i arriba a Palma, on celebrarà la seva novena edició el 
pròxim 16 de novembre, al Parc de la Mar. Hi seran presents prop d'una quarantena de cellers 
d'arreu de Mallorca, que oferiran als visitants uns vins singulars, amb identitat pròpia, i amb una 
clara estima per les varietats autòctones. L'entrada és lliure, amb aforament limitat, des de les 13 
hores fins a la una de la matinada. 

Amb el Raïm Wine Fest arriba també tota l'oferta gastronòmica, musical i d'activitats infantils 
que l'acompanyen habitualment, amb algunes novetats que s'aniran confirmant en les pròximes 
setmanes. A més, el festival serà una mostra de les estretes connexions que hi ha entre el món 
del vi i el de la cuina, que tenen grans professionals i referents a Mallorca, alguns dels quals 
formaran part del cartell d’aquesta edició de RWF.  

Vi de la Terra Mallorca aposta per Palma per seguir connectant el públic amb els cellers 
i bodegues de l'illa i continuar estenent la riquesa vitivinícola i gastronòmica de la nostra terra. 
Palma és, de fet, un destí gastronòmic de primer nivell que no podia faltar dins el calendari del 
Raïm Wine Fest: un esdeveniment que compta amb la col·laboració de l'Ajuntament de Palma i 
de la conselleria d'Agricultura, Pesca i Medi Natural.  

 
Vi de la Terra Mallorca és una Indicació Geogràfica Protegida (IGP) que aglutina actualment 80 
cellers de l'illa, més de 300 viticultors, amb una superfície de vinya d'unes 1.800 hectàrees en 
producció. Com a marca de qualitat, tots els vins dels cellers adscrits estan elaborats 
exclusivament amb raïm fet a l'illa, el que els aporta singularitat i un vincle molt important amb 
el territori. 
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Data: 21/10/2024 

El Raïm Wine Fest arriba a Palma amb un cartell 
musical de luxe, d’arrel illenca i amb diversitat d’estils 
musicals  

La novena edició del Raïm Wine Fest, que se celebrarà al Parc de la Mar 
el pròxim 16 de novembre, aposta per la música en directe amb els 
menorquins Avalanx, Aina Losange, Pitxorines i els incombustibles 
Cacao, Chitowsky i Esburbat DJ  
 
Un dels trets que identifiquen el Raïm Wine Fest és la música en directe, ingredient 
imprescindible en aquest festival itinerant de Vi de la Terra Mallorca que aquests dos darrers 
anys ha recorregut diferents pobles amb l’objectiu d’acostar el vi dels cellers mallorquins al 
públic de casa nostra, especialment els joves. Ara, que el festival arriba a Palma, ho fa amb un 
cartell excepcional, barreja de diferents estils –música electrònica, indie, d’arrel tradicional, 
eclèctica, urbana...- i amb una aposta clara per grups i DJ illencs.  

Feia temps que volíem que pujassin a l’escenari del Raïm i ara, finalment, el pròxim 16 de 
novembre gaudirem de l’increïble espectacle que ofereix la banda menorquina, Avalanx, 
formada per 14 músics que fusionen música electrònica i instruments acústics en una sessió 
planificada minut a minut, sense talls, al més pur estil DJ i que presenta noves remescles d’èxits 
de la música dance així com creacions autèntiques. Saxos, trompetes, trombons, teclats, 
guitarres i baixos elèctrics omplen l’escenari per oferir una actuació de llum i so aclaparadora, 
amb un estil únic.  

El Raïm també celebrarà aquesta novena edició amb Aina Losange, coneguda per la seva 
creativitat en el món de la moda, les arts i la música. Els seus inicis com a DJ es remunten a 
principi de 2012 i des de llavors la seva trajectòria musical ha evolucionat a un estil eclèctic que 
abasta el reguetón, house, trap, techno, dancehall, pop i hits. Una artista polifacètica, amb un 
estil urbà, que farà ballar de valent als assistents.  

Tampoc podia faltar un dels grups mallorquins més singulars, que triomfa en els escenaris 
compartint la música del cançoner popular de Mallorca amb un estil innovador, incorporant 
arranjaments propis que beuen de la música tradicional però també del jazz i la música clàssica. 
Les nou Pitxorines també seran al Raïm Wine Fest de Palma donant vida a aquelles cançons 
que ens cantaven quan èrem petits i que tornen a la vida amb la veu i els instruments d’aquestes 
joves artistes, que ens faran cantar de nou “Sor Tomasseta”, “La ciutat de Nàpols” o en “Pep no 
té nas”.  
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A aquestes noves incorporacions se sumaran els grups i DJ’s que ens han acompanyat en 
diferents edicions del Raïm Wine Fest com són els integrants de Cacao, Chitowsky i Esburbat 
DJ –un dels nostres Wine DJ’s-, a qui dona vida Albert Dols, també viticultor de Vi de la Terra 
Mallorca. Serà la tercera edició del Raïm en la qual participa amb la seva música indie i 
assegura que “és molt fàcil posar música al Raïm Wine Fest perquè la gent està predisposada a 
passar-s’ho bé. El feedback que he tengut sempre ha estat molt positiu. Des de dalt l’escenari 
veig la gent que balla, que està contenta i, per tant, jo també ho disfrut moltíssim. El cartell 
d’aquesta edició de Palma és impressionant, i és un guster poder compartir escenari amb 
formacions com Avalanx o Aina Losange. El nivell puja cada vegada més. Segur que la gent 
s’ho passarà molt bé i noltros amb ells”.  

El Raïm celebrarà la seva novena edició a Palma el pròxim 16 de novembre, al Parc de la Mar. 
Hi seran presents prop d'una quarantena de cellers d'arreu de Mallorca, que oferiran als visitants 
uns vins singulars, amb identitat pròpia, i amb una clara estima per les varietats autòctones. 
L'entrada és lliure, amb aforament limitat, des de les 13 hores fins a la una de la matinada. Hi 
haurà també, tallers enogastronòmics, food trucks i entreteniments per als més petits com és 
habitual en totes les edicions del Raïm Wine Fest. 

Horari de les actuacions musicals:  

Pitxorines  14:00-15:30 h 

Wine DJ’s  15:30-18:00 h 

Cacao  18:00-19:30 h  

Avalanx 19:30-20:45 h 

Chitowsky 21:00-23:30 h 

Aina Losange 23:30-01:00 h 
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Data: 28/10/2024 

 
El Raïm Wine Fest triplica el nombre de cellers que 
participaran en l’edició de Palma, el pròxim 16 de 
novembre 
 
La 9a edició del Raïm Wine Fest arriba amb força al Parc de la Mar, on 
els visitants podran tastar els vins de 37 cellers d’arreu de Mallorca, una 
mostra de la riquesa i diversitat vitivinícola que tenim a l’illa 
 
El festival itinerant de Vi de la Terra Mallorca va nèixer fa dos anys amb un clar objectiu: 
acostar els vins que elaboren els cellers mallorquins a un públic divers, jove i familiar. Un 
producte de la terra, fruit de l’esforç de famílies que duen generacions apostant pel món del vi, 
amb marques consolidades, al costat de cellers més nous, de joves viticultors, que s’han llençat 
a fer realitat el seu propi projecte. Aquesta diversitat és la que ofereix el Raïm, edició rera 
edició. I a Palma arriba amb més força que mai, ja que comptarem amb la presència de 37 
cellers d’arreu de Mallorca, una xifra que triplica la d’edicions anteriors. En conjunt, els 
assistents al Raïm Wine Fest que se celebrarà al Parc de la Mar el 16 de novembre podran tastar 
més d’un centenar de referències, entre vins negres, blancs i rosats. 
 
El contacte directe amb els cellers és una peça clau del festival. “Per a cellers petits, com el 
nostre, el Raïm Wine Fest és una oportunitat per acostar-nos a la gent” explica Antoni Sans de 
Karretània “la gent te coneix, prova els teus vins i, si els agraden, se’n recorden de tu i ho 
comenten amb els amics. Palma és un espai gran, on hi haurà molta gent que sabrà que existim i 
que elaboram bons vins. Ens permet, al cap i a la fi, promoure un consum responsable, que la 
gent conegui els vins de Mallorca i que vegin que són diferents a altres”. Andrés Gelabert de 
Bodegues Àngel està convençut que “el Raïm de Palma serà tot un èxit, perquè és la combinació 
perfecta de vi mallorquí, gastronomia i música en directe. I així ho ha demostrat als diferents 
pobles per on ha passat”. 
 
Com a marca de qualitat, tots els vins dels cellers adscrits a Vi de la Terra Mallorca estan 
elaborats exclusivament amb raïm fet a l’illa, el que els aporta singularitat i un vincle molt 
important amb el territori. Són la punta de llança d’un sector econòmic vital per a la nostra 
pagesia: la IGP de Vi de la Terra Mallorca aglutina 80 cellers i més de 300 viticultors, amb una 
superfície de vinya d’unes 1.800 hectàrees en producció. En conjunt els cellers que formen part 
de Vi de la Terra Mallorca representen més del 60% del vi que es produeix a Mallorca. 
 
El pròxim 16 de novembre, el Raïm Wine Fest tornarà a ser un gran aparador vitivinícola 
gràcies a la presència dels cellers Can Xanet, Karretània, Tianna Negre, Vinyes-celler 
Sebastià Pastor, Castell Miquel, Bodegues Can Vidalet, Binigrau, Bodega Ava Vi, 
Bodegues J. L. Ferrer, Mesquida Mora, Bodegues Macià Batle, Ses Roques –Vins Ripoll, 
Mortitx, Sa Cabana, Bodegues Angel, Son Juliana, Son Grau Gran, Bodega Son Vic de 
Superna, Bodegues Vidal Serra, Ses Rotes, Bodega Can Morgan, Dalt Turó, Ses Talaioles, 
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Bodega familiar Blanca Terra, Can Axartell, Son Alegre, Bodega 65, Ca’n Verdura 
Viticultors, Jaume de Puntiró, 7103 Petit Celler, Son Puig, Sta. Catarina, Bodega Caseta 
Vella, Oloron, Son Prim, Binibona, i Petit Celler Vinum Pronobis. Alguns d’ells ja ens han 
acompanyat en anteriors edicions del Raïm que han passat per Costitx, Deià, Portocolom, 
Porreres, Sant Llorenç des Cardassar i Pollença, i altres s’estrenen de bell nou a Palma. 
 
En aquesta novena edició el Raïm Wine Festival combinarà, una vegada més, la riquesa i 
varietat dels nostres vins amb la música, la gastronomia local i els food trucks, a més de jocs, 
contacontes i tallers per a infants. Obrirà portes a les 13 hores fins a la una de la matinada al 
Parc de la Mar. L’accés és lliure, amb aforament limitat. Vi de la Terra Mallorca distribuirà 
copes de vidre a 2 € i cada copa de vi costarà 3 €. També hi haurà tallers enogastronòmics, que 
reuniran alguns dels sommeliers i cuiners més destacats de l’illa, en una experiència de 
maridatge única. 
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Data: 04/11/2024 
 

El Raïm Wine Fest oferirà a Palma una experiència 
única amb tres destacats sommeliers i cuiners de l’illa, 
que maridaran gastronomia i vins elaborats amb 
varietats locals 
 
Noms tan destacats del món del vi com els sommeliers Josep M. Juhé, 
Josep Avellà i Georgia Scaramella se sumaran als cuiners Miquel Serra, 
Tomeu Arbona i Ariadna Salvador per oferir tres tallers enogastronòmics 
el pròxim 16 de novembre 
 
Els tallers enogastronòmics són una de les novetats més destacades de la novena edició del 
Raïm Wine Fest, que se celebrarà al Parc de la Mar de Palma el pròxim dissabte, 16 de 
novembre. El festival itinerant de Vi de la Terra Mallorca duu a la seva màxima expressió la 
fusió entre vins elaborats a Mallorca i la gastronomia local a través de tres tallers que oferiran 
als participants l’oportunitat de conèixer el procés d’elaboració de diferents creacions culinàries 
i degustar-les maridades amb vins de la terra, elaborats amb varietats locals autoritzades. 
 
Hi haurà tres tallers, concretament dos de plats salats i un de dolç, que aniran a càrrec de tres 
parelles excepcionals de sommeliers i cuiners. El sommelier Josep Maria Juhé i el xef Miquel 
Serra oferiran dues elaboracions maridades amb vins negres monovarietals, un elaborat amb 
Manto Negro i un altre amb Gorgollassa. D’altra banda, el sommelier Josep Avellà i el cuiner 
Tomeu Arbona maridaran dos plats més amb vins blancs monovarietals de Giró Ros. I el tercer 
maridatge anirà a càrrec de la sommelier Georgia Scaramella i la xef Ariadna Salvador, 
experta en pastisseria, que oferiran dues elaboracions dolces maridades amb un vi blanc 
semidolç de la varietat Premsal Blanc i un vi negre monovarietal de Callet. 
 
L’objectiu d’aquests tallers és acostar al públic la riquesa tant vitivinícola com gastronòmica de 
Palma i del conjunt de Mallorca. Els tallers s’iniciaran amb una breu presentació de la IGP Vi 
de la Terra Mallorca i a continuació, els xefs mostraran l’elaboració del plat triat i els 
sommeliers presentaran la varietat de vi amb la qual es marida, el per què d’aquesta combinació 
i quina és la realitat d’aquesta varietat local en l’elaboració de vins a Mallorca. “Els tallers són 
una manera de donar a conèixer les nostres varietats autòctones en la seva màxima expressió” 
explica Magdalena Mesquida, presidenta de Vi de la Terra Mallorca “perquè la gent pugui fer 
una immersió en la riquesa que representen els vins elaborats a Mallorca. Per això en aquests 
tallers oferirem una selecció molt cuidada per Vi de la Terra Mallorca, amb predomini de vins 
negres però també amb espai per als blancs”. 
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Per poder assistir a aquests tallers enogastronòmics, Vi de la Terra Mallorca oferirà 120 places 
en total –60 entrades dobles- a partir d’aquest dimecres, 6 de novembre, per a les persones 
interessades. Aquestes hauran d’emplenar un formulari que trobaran a la plana web 
https://vtmallorca.com/ i les places disponibles s’adjudicaran per ordre de sol·licitud. El cost de 
cada taller serà de 8 euros per persona i se duran a terme entre les 13:30 hores i les 16:15 hores 
dins el recinte del festival. 
 
El Raïm Wine Fest arriba a la novena edició aquest pròxim 16 de novembre a Palma. El festival, 
que fa dos anys que recorre diferents municipis de Mallorca, obrirà portes a les 13 hores al Parc 
de la Mar i s’allargarà fins a la una de la matinada, oferint la possibilitat als assistents de tastar 
més de cent referències de 37 cellers d’arreu de Mallorca amb música en directe, activitats 
infantils i també oferta gastronòmica a càrrec de food trucks i negocis locals. L’entrada és 
gratuïta, amb aforament limitat. 
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Sommeliers i xefs dels Tallers enogastronòmics 
del Raïm Wine Fest Palma: 

 
Josep Maria Juhé i Miquel Serra Fiol 
 
 

 
 
 
Josep Maria Juhé ha estat proclamat millor Sommelier de Balears 2024. Així ho va decidir 
l’Associació Balear de Sommeliers (ABS) el passat mes de febrer. Juhé és ambaixador del celler 
Ribas (Consell, Mallorca). Entre les seves titulacions, hi ha la de sommelier pel Centre 
Universitari de Turisme, Hoteleria i Gastronomia de Barcelona (CETT), WSET nivell 3 i té el 
títol Certified Court of Master Sommeliers. Cal dir que l’any 2022 també va ser considerat el 
Millor Sommelier de les Balears i que el 2023 va ser el segon classificat al Challenge Ruinart. 
 
 
Miquel Serra Fiol és un jove cuiner apassionat de la gastronomia i les tradicions de la cuina 
balear. La seva filosofia es basa a donar visibilitat i potenciar els costums dels nostres padrins 
perquè els seus valors i arrels no es perdin. Aposta per portar els costums culinaris d'antany i 
adaptar-los als nous temps, elaborant-los amb producte km0 per incentivar així un consum més 
local i sostenible. Per a ell la cuina és un tresor de la nostra cultura. Va aprendre a la cuina dels 
seus padrins, un coneixement que ha anat enriquint amb formació i experiències en grans 
projectes. Aposta per ingredients locals, frescos i de qualitat, sense perdre de vista les arrels de 
la nostra gastronomia local. És membre de la Asociación de Cocineros Afincados en las Islas 
Baleares (Ascaib), que té com a objectiu promoure la cultura culinària de les nostres Illes.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

    12 

 

 
 
 
Josep Avellà i Tomeu Arbona 
 
 

 
 
 
La parella més indie dels tallers enogastronòmics és la formada per Josep Avellà i Tomeu 
Arbona. Avellà, a través de la seva distribuïdora Solo de Vino –un projecte molt personal que 
va néixer a França el 2013- s’ha especialitzat en vins ecològics i naturals. És també impulsor de 
la fireta de vins Vinivora, una mostra dedicada especialment a vins biodinàmics, ecològics i 
naturals, que en la darrera edició va reunir 13 cellers de Mallorca i altres deu venguts de la 
Península i d’altres països d’Europa. 
 
 
Un perfil idoni per anar de la mà del conegut cuiner i artesà gastronòmic, Tomeu Arbona, qui 
de manera autodidacta i armat de receptaris antics obria l’any 2010 el Fornet de la Soca amb 
l’objectiu de donar a conèixer la rebosteria tradicional de Mallorca, oferint en el seu mostrador 
receptes oblidades. També divulga la seva arqueologia gastronòmica local a través de llibres de 
cuina i experiències gastronòmiques en espais emblemàtics. 
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Georgia Scaramella i Ariadna Salvador 
 
 
 

 
 
 
La sommelier Geòrgia Scaramella es va proclamar fa poc subcampiona en el concurs Ruinart 
Sommelier Challenge 2024. Creat en 2010 als Estats Units i ara organitzat en 9 països, el 
Ruinart Sommelier Challenge té com a objectiu unir a sommeliers talentosos amb valors 
compartits d’excel·lència que desitgin continuar aprenent sobre el vi i l’enologia. Georgia 
Scaramella, és nascuda a una de les regions vinícoles més famoses d’Itàlia, Friuli Venezia 
Giulia. Va arribar a Mallorca ara fa deu anys i es va introduir en el món de la restauració de la 
mà de Marc Fosh, un dels xefs de més renom de Mallorca on va aprendre a valorar el producte 
fresc i de qualitat. Ara forma part de l’equip del xef mallorquí Andreu Genestra amb qui inicia 
un nou camí coincidint amb l’obertura del restaurant Aromata a l’hotel HM Palma Blanc. 
 
 
Nascuda a València el 1985, Ariadna Salvador va veure com la seva afició pel món del dolç 
començava a agafar forma amb el seu primer projecte, Aloha Pastelitos, un lloc de pastissos i 
altres menjars amb el qual recorria els mercadets de Mallorca. Això la va dur a estudiar 
pastisseria i, després de les pràctiques, arrancaria l’aventura de Clandestí Taller Gastronòmic al 
costat de Pau Navarro. Actualment és un dels restaurants de referència del panorama 
gastronòmic balear. Una aventura que ara ha deixat enrere per donar pas a NINUMÀ, el seu 
projecte més personal: un espai on poder desplegar tota la seva creativitat. 
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